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1 Область применения

1.1 Настоящие технические условия распространяются на грибы консервированные обжаренные в оливковом масле (далее  - грибы), предназначенные для   реализации в   торговой сети и сети общественного питания.
1.2 Грибы выпускаются в следующем ассортименте:

- грибы вешенки обжаренные в оливковом масле;
- грибы эринги обжаренные в оливковом масле; 
- грибы шиитаки обжаренные в оливковом масле;  
- грибы шампиньоны обжаренные в оливковом масле;  
- грибы тополиные опята  обжаренные в оливковом масле;  
- патэ (паштет) из грибов.

  1.3 Технические условия  устанавливают требования к качеству и безопасности грибов, упаковке, маркировке, правилам приемки, методам контроля, транспортированию и хранению, обеспечивающие их безопасность для жизни, здоровья населения и охраны окружающей среды.

Данные технические условия применяются при производстве и идентификации продукции, при подтверждении ее соответствия.

1.4 Пример записи продукции при ее заказе и в других документах: «Грибы консервированные. Вешенки обжаренные в оливковом масле ТУ 10.39.17-001- 40052656».

Требования данных технических условий являются обязательными.

            2    Требования к качеству и безопасности

          2.1 Грибы должны соответствовать требованиям настоящих технических условий,   «Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»   и вырабатываться по технологической инструкции, утвержденной в установленном порядке, с соблюдением действующих санитарных правил и норм. 
          2.2 По органолептическим показателям грибы должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 1. 

Таблица 1 
	Наименование показателя
	Характеристика показателя

	Внешний вид 
	Грибы   резаные, однородные по размеру, без механических повреждений, следов червоточин, без пятен и ожогов. Кусочки грибов, обжаренные в оливковом масле с наличием частичек пряностей.  
Патэ (паштет) из грибов в виде паштетной массы, допускается наличие частичек пряностей.  

	 Вкус, запах
	Натуральные, свойственные данному виду грибов,  с ароматом пряностей.   Вкус  грибов слабосоленый, близкий к натуральному.. Без постороннего вкуса и запаха

	Цвет
	Близкий к натуральному цвету данного вида грибов


2.3 По физико-химическим показателям грибы должны соответствовать требованиям указанным в таблице 2.

Таблица 2

	Наименование показателя
	Норма

	Массовая доля грибов от массы нетто консервов, %, не менее
	????

	Массовая доля поваренной соли, %
	2,0-3,0

	
	

	
	

	
	

	Массовая доля примесей растительного происхождения, %, не более
	0,2

	Массовая доля минеральных примесей, %, не более
	0,05

	Посторонние примеси
	Не допускаются


2.4 Содержание токсичных элементов,   пестицидов, радионуклидов не должно превышать допустимые уровни, установленные «Техническим регламентом Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» (приложение 3, индекс 6, приложение 4),  и указаны в таблице 3.
Таблица 3    
	Наименование показателя
	Допустимые уровни,  мг/кг,   не более

	Токсичные элементы:

Свинец

Мышьяк

Кадмий

Ртуть
	0,5

0,5

0,1

0,05

	Пестициды:

Гексахлорциклогексан (α, β, γ- изомеры)

ДДТ и его метаболиты
	0,5

0,1

	Радионуклиды:

Удельная активность цезия-137

Удельная активность стронция-90
	500

-


2.5 По микробиологическим показателям грибы должны  соответствовать «Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» (приложение 2, таблица 2),  и СанПиН 2.3.2 1078:
	Группа продуктов
	Показатели

	 Консервы грибные

из натуральных грибов


	Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» и «Б» в соответствии с установленными требованиями  «Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» (приложение 2, таблица 2),  


2.6 Требования к сырью

2.6.1 Для производства грибов используют следующее сырье и материалы:
- грибы свежие, здоровые, целые, чистые, без червоточин, очищенные от песка, земли, лесного мусора, разобранные по видам, с подрезанными ножками, соответствующие «Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции».

- соль поваренная пищевая по ГОСТ Р 51574;

- оливковое масло по нормативной документации отечественного или зарубежного производства, разрешенное  для использования на пищевые цели в установленном порядке;

- сахар-песок по ГОСТ 33222;
- кислоту лимонную моногидрат по ГОСТ 908
- перец душистый по ГОСТ ISO 973;
- корицу по ГОСТ 29049;

- лист лавровый сухой по ГОСТ 17594;
- гвоздику по ГОСТ ISO 2254;
- вода питьевая по СанПиН 2.1.4.1074.

2.6.2 Допускается использование другого аналогичного сырья, по показателям качества и безопасности не уступающее вышеперечисленному и разрешенного к применению в установленном порядке.

 2.6.3 Безопасность и качество применяемого пищевого сырья должно соответствовать нормам, установленным в ТР ТС 021/2011, в национальных стандартах или нормативных документах изготовителей. Сырье должно сопровождаться надлежащими документами, удостоверяющими его безопасность и качество. Партии поступающего сырья проверяют в соответствии с утвержденной программой производственного контроля.

 3  Маркировка
           3.1 Маркировка должна быть нанесена на каждую упаковочную единицу и содержать согласно «Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 022/2011 «Пищевая    продукция    в    части    ее маркировки», ГОСТ Р 51074 следующие информационные данные:

- наименование продукта;

- наименование и местонахождение изготовителя (юридический  адрес, включая страну, и, при несовпадении с юридическим адресом, адрес производства);

- товарный знак изготовителя (при наличии); 

 


- масса нетто;

- способ изготовления – консервы стерилизованные;
   - товарного знака изготовителя (при наличии);

   - массы или массовой доли основного продукта (для продуктов, приготовленных в заливке);


- дату изготовления и дату упаковывания;

- срок годности;

  - условия  хранения до и после вскрытия потребительской упаковки;
- обозначение настоящих технических условий;

- информация о подтверждении соответствия;

- единый знак обращения продукции на рынке государств - членов Таможенного союза.

3.2 Маркировка транспортной тары должна производиться по 

ГОСТ 14192 с нанесением манипуляционных знаков  «Беречь от влаги», «Ограничение температуры», «Верх» (для тары из стекла и комбинированного материала), «Хрупкое. Осторожно» (для тары из стекла и комбинированного материала). 

На каждую единицу транспортной тары типографским способом, в виде этикетки или штампом должна быть нанесена маркировка, содержащая следующую информацию:

- наименование продукта;

- наименование и местонахождение предприятия-изготовителя (юридический, а, при несовпадении, и фактический адрес, включая страну);

- масса нетто упаковочной единицы в потребительской таре;

- количество упаковочных единиц в потребительской таре;

- масса брутто транспортной упаковки;

- дата  изготовления;

- срок годности;

  - условия хранения до и после вскрытия потребительской упаковки;

- обозначение настоящих технических условий;

- информация о подтверждении соответствия.

          4 Упаковка

         4.1  Упаковка консервов – по ГОСТ 13799.

 4.2 Упаковка консервов, отправляемых в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности – по ГОСТ 15846.

4.3 Потребительская и транспортная тара должны соответствовать гигиеническим требованиям ТР ТС 005/2011, ГН 2.3.3.972 в части оценки материалов, контактирующих с продуктами питания, и обеспечивать сохранность продукции и ее соответствие требованиям настоящих технических условий в течение всего срока годности при соблюдении условий транспортирования и хранения.

4.4  Консервы фасуют в банки и упаковки из комбинированного материала типа «ламистер» №№ 1Л, 4Л,  и другие типоразмеры банок и упаковок, изготовленные по технической документации производителя,  стеклянные банки  типа  III-58-250 – по ГОСТ 5717.1 и укупоривают завинчивающимися металлическими крышками по нормативной документации производителя, утвержденной в установленном порядке, или другими с типом укупорки «Твист-офф», разрешенными к применению в установленном порядке.

         4.5 Консервы в банках и упаковках из комбинированного материала типа «ламистера» и стеклянных банках упаковывают в транспортную тару: ящики из гофрированного картона № 11, 21, 24, 30, 31, 52, 55 – по ГОСТ 34033; дощатые ящики № 4, 10 – по ГОСТ 13358; термоусадочную пленку по ГОСТ 25951. Допускается упаковка консервов в ящики по согласованию с потребителем в ящики нестандартного размера.
       4.6 Ящики из гофрированного картона должны быть обвязаны металлической  проволокой по ГОСТ 3282 или металлической лентой по ГОСТ 3560, или оклеены в два пояса клеевой лентой на бумажной основе по ГОСТ 18251 шириной от 60 до 100 мм, или полиэтиленовой лентой с липким слоем по ГОСТ 20477 марки А шириной от 50 до 70 мм.

       Масса нетто в ящиках из гофрированного картона – не более 20 кг.

       4.7 Допускается использовать другие виды транспортной тары, в том числе закупаемые по импорту или изготовленные из импортных материалов, разрешенные уполномоченным органом для контакта с пищевой продукцией, обеспечивающие сохранность и качество консервов при транспортировании и хранении и при условии их соответствия требованиям данных технических условий.
4.8 В каждую единицу транспортной тары упаковывают консервы одного наименования, одной даты выработки и одного вида упаковки.

Допускается упаковка двух или нескольких наименований консервов и дат выработки в один контейнер или тару-оборудование, по согласованию с заказчиком.

 4.9 Масса нетто упаковочной единицы должна соответствовать номинальной массе, указанной в маркировке потребительской тары, с учетом допускаемых отклонений.

Пределы допускаемых отрицательных отклонений содержимого нетто упаковочной единицы от номинального количества – по ГОСТ 8.579. 

     Пределы допускаемых положительных отклонений содержимого нетто одной упаковочной единицы от номинального количества не ограничиваются.

          5 Правила приемки

          5.1 Правила приемки   -  по ГОСТ 26313.

5.2  Грибы  принимают партиями. 

Партией считают любое количество грибов, одинаково упакованных, одной даты заготовки, , предназначенных  к одновременной сдаче – приемке и оформленных одним документом установленной формы, удостоверяющим безопасность и качество. Документ о качестве и безопасности оформляется по усмотрению производителя в соответствии с действующим законодательством.

5.3 Контроль маркировки и состояние упаковки, массы нетто упаковочной единицы и органолептических и физико-химических показателей проводят в каждой партии грибов.

5.4 Содержание токсичных элементов, пестицидов и радионуклидов, микробиологические показатели  проводят в аккредитованных лабораториях в соответствии с программой производственного контроля, согласованной в установленном порядке.

5.5  При получении неудовлетворительных результатов испытаний хотя бы по одному показателю, проводят повторное испытание удвоенного количества образцов, взятых из той же партии.

Результаты повторных испытаний являются окончательными и распространяются на всю партию.

6    Методы контроля

6.1 Отбор проб для определения органолептических и физико-химических показателей - по ГОСТ 26313, подготовка проб к испытаниям - по ГОСТ 26671, минерализация проб для определения токсичных элементов - по ГОСТ 26929. Отбор и подготовка проб для определения радионуклидов - по ГОСТ 32164.

6.2 Определение органолептических показателей - по ГОСТ 8756.1, герметичности тары - по ГОСТ 8756.18.

6.3 Определение физико-химических показателей  проводят:
- массовой доли грибов - по ГОСТ 8756.1;
- массовой доли поваренной соли - по ГОСТ 26186;
- массовой доли минеральных примесей - по ГОСТ 25555.3;
- массовой доли примесей растительного происхождения - по ГОСТ 26323;
- посторонних примесей - визуально.

6.4 Определение токсичных элементов - по ГОСТ 26927, ГОСТ 26930, ГОСТ 26932, ГОСТ 26933, ГОСТ 26935, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ 33824, ГОСТ Р 51766. 
6.5 Определение пестицидов - по ГОСТ 30349, ГОСТ 30710.

6.6 Определение радионуклидов - по ГОСТ 32161, ГОСТ 32163.
6.7 Методы отбора проб для микробиологических анализов - по ГОСТ 31904, подготовка проб - по ГОСТ 26669, культивирование микроорганизмов и обработка результатов - по ГОСТ 26670.

6.8 Микробиологические анализы для подтверждения промышленной стерильности - по ГОСТ 30425.

6.9 Допускается применение других методов исследований, утвержденных в установленном порядке.

7  Правила транспортирования и хранения

7.1 Консервы транспортируют всеми видами транспорта в крытых транспортных средствах в соответствии с правилами перевозок грузов, действующими на соответствующем виде транспорта и с соблюдением гигиенических требований. При перевозке консервов температура в транспортном средстве должна быть от 0 до 25 °С.

7.2 Транспортирование железнодорожным транспортом производится в изотермических вагонах, обеспечивающих в летний и зимний периоды температуру от 0 до 25°С.

7.3 Консервы хранят в чистых, сухих, хорошо вентилируемых складских помещениях при температуре от 0 до 25°С без резких ее колебаний и относительной влажности воздуха не более 75%.

Срок годности консервов – не менее трех лет со дня изготовления.

    Не допускается хранение консервов на складах транспортных предприятий.

7.4 Срок  годности  устанавливает и подтверждает производитель.  

(Внесите показатели пищевой ценности)
Приложение А

(обязательное)

Информационные данные о пищевой  ценности 100 г продукта 
	Наименование продукции
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	Калорийность, 

ккал/кДж

	грибы вешенки обжаренные в оливковом масле
	
	
	
	

	грибы эринги обжаренные в оливковом масле
	
	
	
	

	грибы шиитаки обжаренные в оливковом масле
	
	
	
	

	грибы шампиньоны обжаренные в оливковом масле
	
	
	
	

	грибы тополиные опята обжаренные в оливковом масле
	
	
	
	

	патэ (паштет) из грибов
	
	
	
	


* Показатели пищевой ценности определяет изготовитель аналитическим или расчетным путем

   



ПРИЛОЖЕНИЕ Б


    (справочное)

Перечень документов, на которые даны ссылки

	Номер документа


	Наименование документа

	ГОСТ Р 51074-03
	Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования

	ГОСТ Р 51574-2018
	Соль пищевая. Общие технические условия

	ГОСТ Р 51766-2001
	Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения мышьяка

	ГОСТ 8.579-2019
	Государственная система обеспечения единства измерений. Требования к количеству фасованных товаров при их производстве, фасовании, продаже и импорте.  

	ГОСТ 908-2004
	Кислота лимонная моногидрат пищевая. Технические условия. 

	ГОСТ ISO 973-2016
	Пряности. Перец душистый [Pimenta dioica (L.) Merr.] в зернах или молотый. Технические условия.  

	ГОСТ ISO 2254-2016
	Пряности. Гвоздика целая и молотая (порошкообразная). Технические условия

	ГОСТ 3282-74
	Проволока стальная низкоуглеродистая общего назначения. Технические условия

	ГОСТ 3560-73
	Лента стальная упаковочная. Технические условия

	ГОСТ 5717.1-2014
	Банки стеклянные для консервов. Общие технические условия

	ГОСТ 8756.1-2017
	Продукты пищевые консервированные. Методы определения органолептических показателей, массы нетто или объема и массовой доли составных частей

	ГОСТ 8756.18-2017
	Продукты пищевые консервированные. Методы определения внешнего вида, герметичности тары и состояния внутренней поверхности металлической тары

	ГОСТ 13358-84
	Ящики дощатые для консервов. Технические условия

	ГОСТ 13799-2016
	Продукты переработки фруктов, овощей и грибов. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение

	ГОСТ 14192-96
	Маркировка грузов

	ГОСТ 15846-2002
	Продукция, отправляемая в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение

	ГОСТ 17594-81
	Лист лавровый сухой. Технические условия.  

	ГОСТ 18251-87
	Лента клеевая на бумажной основе. Технические условия

	ГОСТ 20477-86
	Лента полиэтиленовая с липким слоем. Технические условия

	ГОСТ 25555.3-82
	Продукты переработки плодов и овощей. Методы определения минеральных примесей

	ГОСТ 25951-83
	Пленка полиэтиленовая термоусадочная. Технические условия

	ГОСТ 26186-84
	Продукты переработки плодов и овощей. Консервы мясные и мясорастительные. Метод определения содержания хлоридов

	ГОСТ 26313-2014
	Продукты переработки фруктов и овощей. Правила приемки и методы отбора проб

	ГОСТ 26323-2014
	Продукты переработки фруктов и овощей. Методы определения содержания примесей растительного происхождения. 

	ГОСТ 26669-85
	Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологических анализов

	ГОСТ 26670-91
	Продукты пищевые. Методы культивирования микроорганизмов

	ГОСТ 26671-2014
	Продукты переработки фруктов и овощей, консервы мясные и мясорастительные. Подготовка проб для лабораторных анализов.  

	ГОСТ 26927-86
	Сырье и продукты пищевые. Методы определения ртути.

	ГОСТ 26929-94
	Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для определения содержания токсичных элементов.

	ГОСТ 26930-86
	Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка

	ГОСТ 26932-86
	Сырье и продукты пищевые.  Методы определения  свинца.

	ГОСТ 26933-86
	Сырье и продукты пищевые. Метод определения кадмия

	ГОСТ 26935-86
	Сырье и продукты пищевые. Метод определения олова

	ГОСТ 29049-91
	Пряности. Корица. Технические условия.  

	ГОСТ 30178-96
	Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения токсичных элементов

	ГОСТ 30349-96


	Плоды, овощи и продукты их переработки. Методы определения остаточных количеств хлорорганических пестицидов

	ГОСТ 30425-97
	Методы определения промышленной стерильности консервов

	ГОСТ 30538-97
	Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссионным методом

	ГОСТ 30710-2001
	Плоды, овощи и продукты их переработки. Методы определения остаточных количеств фосфорорганических пестицидов

	ГОСТ 31904-2012
	Продукты пищевые. Метод отбора проб для микробиологических исследований

	ГОСТ 32161-2013
	Продукты пищевые. Метод определения содержания цезия Cs-137

	ГОСТ 32163-2013
	Продукты пищевые. Метод определения содержания cтронция  Sr-90 

	ГОСТ 32164-2013
	Продукты пищевые. Метод отбора проб для определения cтронция  Sr-90 и цезия Cs-137

	ГОСТ 33222-2015
	Сахар белый. Технические условия

	ГОСТ 33824-2016
	Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения содержания токсичных элементов (кадмия, свинца, меди и цинка)

	ГОСТ 34033-2016
	Упаковка из картона и комбинированных материалов для пищевой продукции. Технические условия

	СанПиН 2.3.2.1078-01
	Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов

	СанПиН 2.1.4.1074-2001
	Вода питьевая. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества. 

	ГН 2.3.3.972-00
	Предельно допустимые количества химических веществ, выделяющихся из материалов, контактирующих с пищевыми продуктами

	
	«Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки» (ТР ТС 005/2011), утвержденные Решением Комиссии таможенного союза от 16 августа 2011 г., № 769

	
	«Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), утвержденные Решением Комиссии таможенного союза от 9 декабря 2011 г., № 880

	
	«Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011), утвержденные Решением Комиссии таможенного союза от 9 декабря 2011 г., № 881
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